
酒造好適米「祝」
～生成酒の品質向上にむけて～

京都
植物バイテク談話会

主催

第32回
植物バイテク
シンポジウム

日時： 平成26年3月7日（金）
15時10分～17時30分
（受付 14時30分～）

場所： キャンパスプラザ京都
第1講義室，2階ホール
〒600-8216 京都市下京区西
洞院通塩小路下る
TEL.（075）353-9111
http://www.consortium.or.jp/

アクセス：
京都市営地下鉄烏丸線「京都
駅」，JR｢京都駅｣，近鉄「京都
駅」下車．徒歩5分．
会場には駐車場がありません
ので，公共交通機関でご来場
ください．

【シンポジウム参加方法】
シンポジウムは公開で行います．参加希望の方は，14:30から受付を開始しますので，会場に直接お越しください．
会場には駐車場はありませんので，公共交通機関でご来場ください．先着200名まで入場可能です．
【情報交換会参加申し込み方法】
シンポジウム終了後に講演者を囲み情報交換の場を設けます．参加希望者は，E-mailまたはFAXにて，氏名・所属機関を明
記のうえ，平成26年2月28日（金）までにお申し込みください． 会費：3,000円 (一般）， 1,000円 (学生）
〒606-8522 京都市左京区下鴨半木町1-5 京都府立大学大学院生命環境科学研究科 増村 威宏 宛

TEL&FAX: 075-703-5675, E-mail: masumura@kpu.ac.jp

京都植物バイテク談話会 http://www2.kpu.ac.jp/assoc/kpba/

第32回植物バイテクシンポジウム

酒造好適米「祝」～生成酒の品質向上にむけて～

14:30- 受付

15:10- はじめに

15:20- 講演：平成25年度ACTR「祝」プロジェクト・公開講座 第1講義室
１） 「酒造好適米のタンパク質と日本酒の味との関係」

京都府立大学 増村 威宏

２） 「日本酒のチカラ ～ペプチドの働き～」
京都府立大学 佐藤 健司

３） 「京都産酒造好適米「祝」の特性と酒づくり」
黄桜株式会社 藤原 久志 （伏見酒造組合／伏見醸友会 酒米研究委員会）

16:50- おわりに

17:00- 試飲：「祝」による仕込み酒の試飲 2階ホール （17:00～17:30）
伏見酒造組合／伏見醸友会 酒米研究委員会

18:00- 情報交換会 会場：2階ホール

本シンポジウムは，京都府立大学，京都府農林水産技術センター主催 「平成25年度
京都府立大学地域貢献型特別研究(ACTR)公開講座」の共催として開催します．


